Orids kakads csiga /40cm dtmérdji/

Hozzavalok:
-a tésztahoz:
e 50g ¢éleszto,
e 500 g MESTER kelt tészta liszt,
e 5 0g margarinnal,
e 40g cukor,
e 450-500ml tej,
e 1tojas
-toltelékhez:
150g margarin,
409 kakao,
60g cukor,
+1 evokanal rizsliszt

Elkészités:

A tészta hozzaval6ibol tésztat gytrunk.

Addig dagasztjuk, amig az edény falatdl el nem valik. Pihentetés nélkiil 1 cm vastagsagira
nyujtjuk és megkenjiilk a toltelékkel. A margarinos krémet meghintjiikk kb. 1 evokanal
rizsliszttel. A tésztat felcsikozzuk 2cm széles darabokra, és siitOpapirral bélelt tepsibe
elkezdjiik feltekerni a csikokat ,hogy kialakuljon a csiga, kelesztjiikk, majd 180C-ra
eldmelegitett siitoben készre siitjiikk, még melegen porcukorral meghintjiik.



